CORSO DI STUDI







CLASSE



                                                                                   quarta

SERVIZI ENOGASTRONOMICI









NUCLEI FONDANTI DELLA MATERIA:  DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA DELLE STRUTTURE RICETTIVE
COMPETENZE:
Saper inquadrare gli elementi necessari per sviluppare un budget.

Saper valutare le fonti di finanziamento necessarie per governare la liquidità aziendale
Saper calcolare il costo totale e il prezzo di vendita delle imprese alberghiere e delle imprese di viaggi.

Saper determinare il break even point

Distinguere le principali tipologie del contratto di lavoro subordinato ,individuare le nuove forme contrattuali, distinguere gli elementi che compongono la busta paga

Saper individuare gli elementi attivi e passivi del patrimonio, i componenti positivi e negativi del reddito d’esercizio.
ABILITA’:

 Usare in modo corretto i termini della disciplina

 Riconoscere i diversi tipi di documenti e di fonti

 Saper distinguere negli eventi la causa dall'effetto.

 Esprimere le proprie conoscenze in modo chiaro e corretto

CONOSCENZE:

 LA PROGRAMMAZIONE E IL CONTROLLO DI GESTIONE
  I FINANZIAMENTI E GLI INVESTIMENTI 


L’ANALISI DEI COSTI E DEI RICAVI NELLE IMPRESE TURISTICHE

 LA  GESTIONE DELLE RISORSE UMANE

 IL PATRIMONIO E IL REDDITO D’ESERCIZIO
N.B. I candidati:

· potranno integrare il programma, ma non potranno in alcun modo presentare un programma che non contempli tutti gli argomenti indicati;

· potranno utilizzare come testi di riferimento i manuali adottati dalla scuola reperibili nella sezione “LIBRI DI TESTO” del sito della scuola.

